- produsent siden 1882

“Gode kniver er viktige redskaper pa kjskkenet for at
forberedelsene skal ga greit og resultatet bli godt.

Jeg er avhengig av gode
kniver som ligger godt i
handen for a jobbe raskt
og effektivt pa kjskkenet.

Behandle kniven med
respekt og du har en god
"kjokkenhjelper" - lenge!”

Wenche Andersen,

WWww.oeyo.no
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Det finnes mange merker og kvaliteter av kniver |

markedet. Hvis du velger et @yo pro \ ' &
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kvalitet til en fornuftig pris.Vi gir o

vare produkter. Mange av Norges A\ y_ﬂ.\l
det Norske kokkelandslaget bru

har en egg som holder seg skar

og slipe opp igjen.Vask gjerne

skades i oppvaskmaskinen. Ska

og kunststoff eller kunststoffe

modeller som dekker alle ar

Q@yokniver far du kjgpt i je

KOKKELA

Vi har samar
valgt 4 bru

har
gode
pe. Da er det
ga skader, fordi du ikke ma bruke
da det er kniveggen som gjor jobben.




KVALITET

Vare kniver er laget av
kvalitetsstal og er tilsatt molybden
og vanadium, noe som gjor stalet
optimalt for kniver.

Det er lagt mye arbeid i et
optimalt skaft som passer bade
store og sma hender.

r a vaske knivene for
skaner du eggen og du
t skaftene blir blasse og
pbevar knivene pa mag-
og ikke la dem ligge lost i
en. Skal du ha de i en skuff —
det vaere en knivskuff.

SLIPING

Slip knivene dine jevnlig, ikke vent til de blir slave. Be
skjerpestal for vedlikehold av eggen. For a slipe egg
knivsliper.Vi anbefaler diamantbryne, Accusharp e
Da er det enkelt a slipe opp kniven.
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I Stor bredkniv Bradkniv, ny forbedret
Art.nr. 05390

Art.nr. 05400

Japansk kokkekniv
Art.nr. 05405

Liten kokkekniv Stor kokkekniv
Art.nr.05410 Art.nr. 05415

okkekniv. Proffenes valg.




Kokkekniv m/bglger
Art.nr. 05425

Kjattkniv
Art.nr. 05450

Filétkniv
Art.nr. 05470

Stor filetkniv. God til fisk,
skinke etc.

Finskjeringskniv
Art.nr. 05440

Liten filétkniv
Art.nr. 05480

Filetkniv so
god til fisk.




I Laks- og skinkekniv Laks- og skinkekniv

Art.nr. 05485 m/bglger
Art.nr. 05486

Kjokkenkniv
Art.nr. 05490

Skrellekniv Soppkniv m/slire
Art.nr. 05500 Art.nr. 05505

ed borste. Ideell 2 ha
osv. eller rene skrelleoppgaver. med pa soppturen.




Ostekniv
Art.nr. 05520

Gronnsakskniv Hellstregm liten kokkekniv
Art.nr. 05530 Art.nr. 05213

Hellstrem stor kokkekniv Hellstrem japansk kokkekniv
Art.nr.05212 Art.nr.0521 |

Stor kokkekniv med kjerne av Japansk kokk
koboltstal og 32 lag rustfritt stal. koboltstal og 32 lag rus
Skaft i kunstig stein. Skaft i kunstig stein.




I Keramisk kniv Skjerpestal 8”

Art.nr. Art.nr. 05538
05200

Skjerpestal 10”
Art.nr. 05540

Smarekniv
Art.nr. 05565

Stekegaffel Stekespade rett
Art.nr. 05560 Art.nr. 05570




Stekespade

"Proffe" stekespader
Art.nr. 05575

Art.nr. 05576

Art.nr. 05571

Kjottoks
Art.nr. 05580

Stekepinsett stal Spadepinsett
Arne Brimi

Art.nr. 05725
Art.nr. 05706 Vi

i,

Stekepinsett i nylon
Art.nr. 05705

Arne sin orginale stekepinsett i stal,
bl.a. kjent fra Gutta pa tur.

- . mange oppgaver entk
Stekepinsett i nylon : Godt Matvaregodkjent materiale.
redskap til steking grilling etc.




Universalsaks Accusharp
Art.nr. 05585 Art.nr.40310

lister. Oppbev
spar eggen. Dette er mer hygienis
enn andre oppbevaringsmater.






